UNSERE KÜCHE IST BIO-ZERTIFIZIERT!

Qualität, Saisonalität und Transparenz sind uns wichtig.
Als Gold/Silber/Bronze-Partner verwenden wir in der Küche 90%-100%/60%-90%/30%-60% Zutaten aus ökologischer Erzeugung. Auch Regionalität und faire Bedingungen beim Anbau der Lebensmittel sind ein Muss. Unabhängige Kontrollstellen prüfen uns mindestens einmal im Jahr.
Handwerkliche Tradition und schonende Verarbeitung gehen Hand in Hand mit Transparenz, Tierwohl und ehrlichem Geschmack: dafür stehen unsere Produkte, die zum Großteil von Bioland Erzeugern und Verarbeitern stammen.

Bioland steht für...
...zukunftsgewandte, klimafreundliche Landwirtschaft und Genuss auf höchstem Niveau. Wie die Bioland-Landwirte auf dem Acker arbeiten auch die Köchinnen und Köche im Rhythmus der Natur. Das bedeutet für Sie: Vielfalt auf dem Teller, mit regionalen und saisonalen Spezialitäten. Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! Weitere Infos auf www.bioland-suedtirol.it

LA NOSTRA CUCINA È CERTFICATA BIOLOGICA!
Qualità, stagionalità e trasparenza sono importanti per noi.
In qualità di Partner oro/argento/bronzo, utilizziamo nella nostra cucina il 90%-100%/60%-90%/30%-60% di ingredienti di produzione biologica. Anche la regionalità e le condizioni eque nella coltivazione degli alimenti sono obbligatori. 
Siamo controllati almeno una volta all'anno da un organismo di controllo indipendente.
Grazie alla tradizione artigianale e alla lavorazione delicata, vi garantiamo trasparenza, benessere animale e gusto genuino: questo è ciò che rappresentano i nostri prodotti, la maggior parte dei quali proviene da produttori e trasformatori Bioland.
Bioland è...
…sinonimo di un‘agricoltura lungimirante e rispettosa del clima e del gusto su un livello altissimo. Proprio come gli agricoltori di Bioland nei campi, anche i cuochi lavorano al ritmo della natura. Ció significa varietà nel piatto con specialità regionali e stagionali. Buon appetito! Maggiori informazioni su www.bioland-suedtirol.it

UNSERE 33 ZUTATEN FÜR NACHHALTIGE GASTRONOMIE
Mit unserer Küche unterstützen wir…
GENUSS
· Sinneserlebnisse und Geschmacksvielfalt
· hochwertige Zutaten ohne bedenkliche Rückstände
· ökologisch erzeugte und gering verarbeitete Lebensmittel
· Ökologische Weine und Getränke
· Regionale & saisonale Produkte
· vielfältige & alte Sorten
· heimische Bioland-Produkte
HANDWERK
· schonende Verarbeitung
· Traditionsbewusstsein und Innovation
· Frische Zubereitung
· eine viel fältige & kreative Küche
· handwerkliche Ausbildung
· Keine Zusatzstoffe & künstliche Geschmacksverstärker
· bevorzugt Verarbeitung des ganzen Tiers
· Gemüse vom Blatt bis zur Wurzel verwerten
· Modernes Gastgebertum
VERANTWORTUNG:
· Respekt vor der Natur und den Lebewesen
· gentechnikfreie Lebensmittel
· kurze Transportwege
· Förderung regionaler Strukturen
· Produkte mit echten Geschichten
· Klimafreundlich
· Lösungen für die Herausforderungen der Zukunft
· Eine starke Gemeinschaft mit Mut zur Weiterentwicklung  
· Tierwohl & artgerechte Tierhaltung
· faire Preise & Arbeitsbedingungen
· Maßnahmen gegen Lebensmittverschwendung
· Vermeidung von Verpackungsmüll
· Sauberes Wasser und gesunde Böden
· Transparenz bei der Produktherkunft
· Ressourcenschonung
· Bio-Zertifizierung und Kontrolle unserer Küche
· regionale Wertschöpfung
Jeden Tag leisten wir so einen aktiven Beitrag für die Gastronomie und Landwirtschaft der Zukunft!
